
夢への道は一つじゃない！ この分野を学べる学科はここ！

私達ヒトの腸の中には１〜２ｋｇほどの
微生物（腸内細菌）が住んでいます。
腸は第二の脳とも言われるなど、腸内
細菌が私達の気分や食の好み、そし
て肥満や病気などに関係することが
わかってきました。近畿大学農学部で
は、腸内環境の改善に役立つ研究に
取り組んでいます。

主な研究テーマ

・水産発酵食品「ふなずし」乳酸菌を使って人も魚もイキイキ腸活
（水産学科・水族環境学研究室）

・乳酸菌がもつ新しいチカラを探そう
（応用生命化学科・応用微生物学研究室）

・「ふなずし」乳酸菌を病気の治療に活用！
（食品栄養学科・臨床栄養学研究室）
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http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#fisheries
http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#applied-biological-chemistry
http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#food-sciences-and-nutrition

