
夢への道は一つじゃない！ この分野を学べる学科はここ！

機能性食品を毎日の食事から摂取
することで、花粉症やアレルギー、生
活習慣病の症状の緩和・予防が可能
になれば、医療費の削減にもつなが
ります。近畿大学農学部では、私た
ち人間向けの機能性食品だけでなく、
魚や家畜向け機能性食品の開発を
目指した研究を行っています。

主な研究テーマ

・辛さをコントロールできる香辛料や野菜の開発
(農業生産科学科・園芸植物学研究室）

・安心・安全な養殖魚のためのデトックスサプリメントの開発
（水産学科・水産利用学研究室）

・生活習慣病を予防する機能性成分の探索
（応用生命化学科・応用細胞生物学研究室）

農業生産科学科

水産学科

応用生命化学科

機能性食品

http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#agricultural-science
http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#fisheries
http://www.kindai.ac.jp/agriculture/research-and-education/teachers/#applied-biological-chemistry

